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D Sicherheitshinweise Kochfeldreiniger

* Verwenden Sie den Reiniger nur auf abgekihlten Kochfeldern, um Verbrennungen oder Schéden zu
vermeiden.

« Uben Sie beim Schaben nur maBigen Druck aus, um Kratzer und Schaden am Kochfeld zu vermeiden.

*Verwenden Sie den Kochfeldreiniger nicht auf empfindlichen Materialien wie Lacken, Holz, Edelstahl
oder weichen Kunststoffen. Er ist ausschlieBlich fir glatte, unempfindliche Kochfeld-Oberflachen
geeignet.

« Die Klinge des Kochfeldreinigers ist sehr scharf. Handhaben Sie den Reiniger vorsichtig, um
Schnittverletzungen zu vermeiden. Halten Sie den Kochfeldreiniger immer an den dafiir vorgesehenen
Griffen und vermeiden Sie den direkten Kontakt mit der Klinge.

* Halten Sie den Kochfeldreiniger auBerhalb der Reichweite von Kindern. Aufgrund der scharfen
Klinge besteht Verletzungsgefahr.

Verwendung

*Verwenden Sie den Reiniger nur auf einem abgekuihltem Kochfeld.

* Stellen Sie sicher, dass die Klinge sauber und sicher eingesetzt ist.

* Setzen Sie die Klinge des Kochfeldreinigers in einem flachen Winkel an die verschmutzte Stelle an.

* Schaben Sie vorsichtig tber die verschmutzte Oberflache, um Schmutz, eingebranntes Fett oder
Ruckstande zu entfernen.

¢ Arbeiten Sie in sanften, kontrollierten Bewegungen, um die Oberflache nicht zu beschadigen.



* Bei besonders hartnackigen Rickstdnden kdnnen Sie die betroffenen Stellen mit etwas Wasser und
mildem Spilmittel anfeuchten und den Kochfeldreiniger erneut verwenden.

¢ Wischen Sie das Kochfeld mit einem feuchten Tuch ab, um alle Riickstande zu entfernen. Trocknen
Sie die Oberflache anschlieBend griindlich mit einem weichen Tuch, um Streifen oder Wasserflecken zu
vermeiden.

Pflege- und Reinigungshinweise

*Reinigen Sie die Klinge nach jeder Nutzung mit einem feuchten Tuch oder Schwamm.

* Uberprifen Sie die Klinge regelméaBig auf Abnutzung oder Schaden und ersetzen Sie sie bei Bedarf.
Ersatzklingen sind bei kela erhéltlich.

¢ Bewahren Sie den Kochfeldreiniger trocken und sicher auf, um Rost zu vermeiden.

G B Safety instructions for hob cleaners

* Only use the cleaner on cooktops that have cooled down to avoid burns or damage.

* Only apply moderate pressure when scraping to avoid scratching and damaging the hob.

* Do not use the hob cleaner on sensitive materials such as paint, wood, stainless steel or soft plastics.
Itis only suitable for smooth, non-sensitive hob surfaces.

* The blade of the hob cleaner is very sharp. Handle the cleaner carefully to avoid cutting yourself. Always
hold the hob cleaner by the handles provided and avoid direct contact with the blade.

* Keep the hob cleaner out of the reach of children. There is a risk of injury due to the sharp blade.



Utilisation

* Only use the cleaner on a cooktop that has cooled down.

* Ensure that the blade is inserted cleanly and securely.

* Position the blade of the hob cleaner at a shallow angle to the soiled area.

* Scrape carefully over the dirty surface to remove dirt, burnt-on grease or residues.

* Work in gentle, controlled movements so as not to damage the surface.

«|f the residues are particularly stubborn, you can moisten the affected areas with a little water and mild
washing-up liquid and use the hob cleaner again.

* Wipe the hob with a damp cloth to remove any residue. Then dry the surface thoroughly with a soft cloth
to avoid streaks or water marks.

Care and cleaning instructions

* Clean the blade after each use with a damp cloth or sponge.

* Check the blade regularly for wear or damage and replace it if necessary. Replacement blades are
available from kela.

* Keep the hob cleaner dry and safe to prevent rust.

F Consignes de sécurité Racloir pour table de cuisson

* N‘utilisez le racloir que sur des tables de cuisson refroidies afin d‘éviter les brilures ou les dommages.

* N‘exercez qu‘une pression modérée lors du grattage afin d‘éviter de rayer ou d‘endommager la table de cuisson.

* N'utilisez pas le racloir pour table de cuisson sur des matériaux sensibles tels que la peinture, le bois,
I‘acier inoxydable ou les plastiques souples. Il convient exclusivement aux surfaces de table de cuisson



lisses et non sensibles.

*Lalame du racloir de table de cuisson est trés tranchante. Manipulez le racloir avec précaution afin
d‘éviter les coupures. Tenez toujours le racloir de table de cuisson par les poignées prévues a cet effet
et évitez tout contact direct avec la lame.

* Tenez le racloir pour table de cuisson hors de portée des enfants. En raison de la lame tranchante,
il existe un risque de blessure.

Utilisation

* N‘utilisez le racloir que sur une plaque de cuisson refroidie.

* Assurez-vous que la lame est propre et bien insérée.

¢ Placez la lame du nettoyeur de table de cuisson a un angle plat sur la zone sale.

* Grattez doucement la surface sale pour enlever la saleté, la graisse brllée ou les résidus.

* Travaillez avec des mouvements doux et contrélés afin de ne pas endommager la surface.

* Siles résidus sont particulierement tenaces, vous pouvez humidifier les zones concernées avec un peu
d‘eau et de liquide vaisselle doux et réutiliser le racloir pour table de cuisson.

* Essuyez la table de cuisson avec un chiffon humide pour éliminer tous les résidus. Séchez ensuite
soigneusement la surface avec un chiffon doux afin d‘éviter les traces ou les taches d‘eau.

Conseils d‘entretien et de nettoyage

* Nettoyez la lame aprés chaque utilisation avec un chiffon ou une éponge humide.

« VVérifiez régulierement que la lame n‘est pas usée ou endommagée et remplacez-la si nécessaire.
Des lames de rechange sont disponibles chez kela.

* Conservez le racloir pour table de cuisson dans un endroit sec et s(r afin d‘éviter la rouille.



ES

Instrucciones de seguridad para rasquetas placas vitroceramicas

« Utilice la rasqueta s6lo en placas vitroceramicas que se hayan enfriado para evitar quemaduras o dafios.

* Al rascar, aplique sélo una presién moderada para evitar rayar y dafar la placa vitroceramica.

 No utilice la rasqueta de placas vitroceramicas sobre materiales delicados como pintura, madera, acero
inoxidable o plasticos blandos. Sélo es adecuada para superficies de vitroceramica lisas y no sensibles.

e La cuchilla de la rasqueta de placas vitroceramicas esta muy afilada. Utilice la rasqueta con cuidado
para evitar cortes y lesiones. Agarre la rasqueta de placas vitroceramicas por el mango correspondiente
y evite el contacto directo con la cuchilla.

*Mantenga la rasqueta de placas vitroceramicas fuera del alcance de los nifios. Debido a la cuchilla
afilada existe peligro de lesiones.

Uso

« Utilice la rasqueta s6lo en una placa vitroceramica que se haya enfriado.

* Asegurese de que la cuchilla se inserta de forma limpia y segura.

* Coloque la cuchilla de la rasqueta de placas vitroceramicas en un angulo poco pronunciado respecto
alazona sucia.

* Rasque con cuidado la superficie a limpiar para eliminar la suciedad, la grasa quemada o los residuos.

* Trabaje con movimientos suaves y controlados para no dafar la superficie.

* Si los residuos son especialmente resistentes, puede humedecer las zonas afectadas con un poco de
agua y detergente suave y volver a utilizar la rasqueta de placas vitroceramicas.



* Limpie la placa de coccién con un pafio himedo para eliminar cualquier residuo. A continuacion,
seque bien la superficie con un pafio suave para evitar rayas o manchas de agua.

Indicaciones de mantenimiento y limpieza

e Limpie la cuchilla después de cada uso con un pafio humedo o una esponja.

* Compruebe regularmente si la cuchilla esta desgastada o dafiada y sustitiyala si es necesario. Las
cuchillas de recambio estan disponibles en kela.

* Guarde la rasqueta de placas vitroceramicas seca y en un lugar seguro para evitar que se oxide.

P Indicacées de seguranca Limpador de fogées
» Utilize o produto de limpeza apenas em placas arrefecidas, para evitar queimaduras ou danos.
« Utilize apenas uma pressao moderada ao raspar, para evitar riscos e danos no fogéo.
* Nao utilize o Iimpador'de fogbes em materiais sensiveis como tinta, madeira, ago inoxidavel
ou plasticos macios. E adequado exclusivamente para superficies lisas e insensiveis do fogao.
¢ Alamina do limpador de fogdes é muito afiada. Manuseie o produto de limpeza com cuidado,
para evitar cortes. Segure sempre o limpador de fogdes pelas pegas fornecidas e evite o contacto direto
com alamina.
* Mantenha o limpador de fogdes fora do alcance das criangas. Existe risco de ferimentos devido a lamina afiada.
Utilizacao
* Utilize o produto de limpeza apenas num fogao arrefecido.
* Certifique-se de que a lamina esta limpa e inserida em seguranca.
* Cologue alamina do limpador de fogdes num angulo raso na area suja.



* Raspe suavemente a superficie suja, para remover qualquer sujidade, gordura queimada ou residuos.

* Trabalhe com movimentos suaves e controlados, para evitar danificar a superficie.

*No caso de residuos particularmente persistentes, pode humedecer as areas afetadas com um pouco de
agua edetergente suave e utilizar novamente o limpador de fogdes.

¢ Limpe o fogdo com um pano humido, para remover todos os residuos. Secar De seguida, limpe bem a
superficie com um pano macio para evitar riscos ou manchas de agua.

Indicacées de conservagéao e limpeza

¢ Limpe a lamina com um pano humido ou uma esponja apds cada utilizagao.

« Verifique a lamina regularmente quanto a desgaste ou danos e substitua-a, caso necessario.
As laminas de reposicao estao disponiveis na kela.

*Mantenha o limpador de fogdes seco e seguro para evitar ferrugem.

IT Istruzioni per la sicurezza del raschietto per la pulizia dei piani di cottura

« Utilizzare il raschietto per pulire solo piani di cottura raffreddati, per evitare di scottarsi o causare danni.

¢ |l raschiamento deve essere fatto esercitando solo una leggera pressione, per evitare di provocare graffi
e altri danni.

* Non utilizzare il raschietto per la pulizia di piani composti da materiali sensibili, quali vernici, legno e
acciaio inox o materie plastiche morbide. E adatto esclusivamente per superfici di piani di cottura lisce e
inattaccabili.

*Lalama del raschietto & molto affilata. Maneggiare il raschietto con cura, per evitare di tagliarsi.
Afferrare sempre il raschietto con gli appositi manici ed evitare il contatto diretto con la lama.



* Tenere sempre il raschietto per la pulizia dei piani di cottura fuori dalla portata dei bambini.
La lama affilata comporta rischi di ferimento.

Utilizzo

« Utilizzare il raschietto sul piano di cottura solo una volta che si & raffreddato.

* Accertarsi che la lama sia pulita e sia stata inserita in modo sicuro.

* Appoggiare la lama del raschietto ad angolo piatto sul punto imbrattato.

* Raschiare con cura sulla superficie imbrattata, per rimuovere sporcizia, grasso bruciato o altri residui.

* Agire con movimenti delicati e controllati, per non danneggiare la superficie.

*In caso di residui particolarmente ostinati, & possibile inumidire i punti interessati con un po’ d’acqua e
detergente per piatti delicato, quindi riutilizzare il raschietto.

* Passare un panno umido sul piano di cottura per rimuovere tutti i residui. Quindi, asciugare attentamente
la superficie con un panno umido, per evitare striature o parti alterate dall’'umidita.

Istruzioni per la cura e la pulizia

* Dopo ogni utilizzo pulire la lama con un panno umido o una spugna.

* Controllare regolarmente che la lama non sia usurata o danneggiata e, al bisogno, sostituirla.
Le lame di ricambio sono ordinabili da kela.

* Conservare il raschietto per la pulizia dei piani di cottura in condizioni asciutte e sicure, per evitare che si
formila ruggine.



N L Veiligheidsinstructies kookplaatschraper

* Gebruik de schraper alleen op afgekoelde kookvelden om brandwonden of andere schade te voorkomen.

* Oefen bij het schrapen slechts matige druk uit om krassen of schade op het kookveld te voorkomen.

* Gebruik de kookplaatschraper niet op gevoelige materialen zoals lak, hout, RVS of zachte kunststof. De
schraper is uitsluitend geschikt voor het ongevoelige oppervlak van kookvelden.

* Het mes van de kookplaatschraper is zeer scherp. Neem de nodige voorzichtigheid in acht bij de omgang
met de schraper om snijwonden te voorkomen. Houdt de kookplaatschraper altijd vast aan de
handgrepen en voorkom direct contact met het mes.

* Houd de kookplaatschraper buiten bereik van kinderen. In verband met het scherpe mes
bestaat er gevaar voor letsel.

Gebruik

* Gebruik de schraper uitsluitend op een afgekoeld kookveld.

e Let erop dat het mes schoon is en veilig is geplaatst.

» Zet het mes van de kookplaatschraper in een vlakke hoek op de verontreinigde plek aan.

* Schraap voorzichtig over het verontreinigde oppervlak om vuil, ingebrand vet of
levensmiddelresten te verwijderen.

* Werk in voorzichtige, gecontroleerde bewegingen om beschadiging van het oppervlak te voorkomen.

* Bij zeer hardnekkige aanslag kunt u de betreffende plaatsen met een beetje water en
een mild afwasmiddel bevochtigen en opnieuw met de kookplaatschraper bewerken.



*VVeeg het kookveld af met een vochtige doek om alle afzettingen en resten te verwijderen. Droog
het oppervlak vervolgens grondig af met een zachte doek om strepen of watervlekken te voorkomen.
Onderhoud en reiniging
* Reinig het mes na elk gebruik met een vochtige doek of een spons.
* Controleer het mes regelmatig op slijtage en schade en vervang het mes indien nodig.
Reservemessen zijn leverbaar via kela.
* Berg de kookplaatschraper droog en veilig op om corrosie te voorkomen.

FI N Turvallisuusohjeet lieden puhdistusteré

» Kayta puhdistusteraa ainoastaan jaéhtyneilla keittolevyilla palovammojen ja vaurioiden valttamiseksi.

* Kaapiessasi paina vain hieman, jotta keittolevy ei naarmuunnu tai vaurioidu.

* Ala kayta lieden puhdistusteraé herkilla pinnoilla, kuten maalatuilla pinnoilla, puupinnoilla, terdspinnoilla
tai pehmeilla muovipinnoilla. Tuote sopii yksinomaan tasaisille ja kestaville keittolevypinnoille.

¢ Lieden puhdistustera on erittain terdva. Kayta sita varoen haavojen valttdmiseksi. Ota lieden
puhdistusterasta aina kiinni sen kahvasta, valta suoraa kosketusta teraan.

« Sailyta lieden puhdistusteraa lasten ulottumattomissa. Terava terd aiheuttaa loukkaantumisvaaran.

Kéytté

» Kayta puhdistusteraa ainoastaan jadhtyneella keittotasolla.

* Varmista, etta teré on puhdas ja kunnolla kiinni.

* Aseta tera loivaan kulmaan likaisen kohdan viereen.

» Kaavi varovaisesti likaista pintaa lian, kiinni palaneen rasvan tai ja@mien poistamiseksi.



* Tee pehmeita, kontrolloituja liikkeit4, jotta pinta ei vaurioidu.

« Erityisen vaikeasti irtoavien jadmien kohdalla voit kostuttaa likaantuneen kohdan pienella méaralla vetta
ja pesuainetta ja kdyttaa sen jalkeen uudestaan lieden puhdistusteraa.

* Pyyhi lopuksi keittolevy kostealla liinalla kaikkien jdamien poistamiseksi. Kuivaa pinta sen jalkeen
perusteellisesti pehmeall liinalla juovien tai vesitahrojen valttamiseksi.

Hoito- ja puhdistusohjeet

* Puhdista tera jokaisen kayttokerran jélkeen kostealla liinalla tai sienella.

* Tarkista teré sdannéllisesti kulumisen tai vaurioiden varalta. Vaihda se tarvittaessa. Varaterié saa kelalta.

* Ruosteen muodostumisen véalttdmiseksi kuivaa lieden puhdistustera kunnolla ennen sen
asettamista séilytykseen.

G R Ynodei&eig aocpaleiag SUoTPa KEPAUIKWY ECTIWV

¢ Xpnouoroleite TNV EV0TPA adol KPUWOOUV OL ECTIEG, VLA VA ATTOPUYETE EYKAUUATA 1} {NIULEG.

* Katd 1o TpiYIo aoKeite HETPLA TTiEOT Yia va artodpuyeTe ypaT{OUVIEG Kal {NULEG OTIS EOTIEG.

¢ MnVv xpnoluomoleite TNV EVOTPA KEPAWUIKWY ECTIWV O€ EVAITONTA VAIKA, OTIwg Badr), VAo,
avo&eidbwTo XaAuBa 1 paAakd MAAoTIKA. Eival oxedlaopévn amokAeloTikd yia Agieg, Un evaiodnteg
ETUPAVEIEG KEPAMIKWY ECTUDV.

*H Adpa TG EVOTPAG KEPAUIKWY E0TIWYV gival TIOAU atxunper. Na xelpifeote tTnv EU0TPA TPOCEKTIKA
yla va arnopUyeTe TPAUMATIONOUG AdYw Kowinatog. KpatdTe avta Tnv EU0TPa KEPAUIKWY E0TIWYV ATIO
TIG TIPOBAETIONEVEG AQBEG Kal arodeVYETE TNV AUEOT) ETIAPT| KE TN Adua.



*H EUoTPA KEPAUIKWYV ECTIWV TIPETIEL VA PUAACCETAL TTAVTA HAKPLd artd Tadid. Yidpyet kivduvog
TPAUHATIONOU AOYW TNG KOPTEPNG AAag.X

Xprion

* Xpnotdoroote TNV EUOTPA KEPAMIKWYV ECTIWV HOVO OTAV OL ECTIEG EXOUV KPUWOEL.

* BeBawwbeite étin Adua eival kabapr Kat KAAd TOToOETNUEVT).

* TortoBeTroTE TN Adpa TNG EVOTPAG KEPAUIKWY ECTIWV O€ UIKPT YwVia TIpog To onpeio ou BEAeTe va
kabapioeTe.

* TpiPTeE MPOOEKTIKA TO AEPWHEVO OTMEIO TNG ETILPAVELAG YIa VA adaPECETE BPWHLA, KapEva Aimm
N uTtoAeippara.

* Kavte HOAAKEG, EAEYXOMEVEG KIVIOELS YIA VA PNV TIPOKAAECETE {NLd 0TNV eTpAavela.

* Av Ta UTTIOAE(ppaTa eival ISlaiTepa TipoVa, UMOPEITE VA VYPAVETE TA ONMEIR AUTA e Alyo vepO Kal
NTILO ATIOPPUTIAVTIKO KAl va TpiYeTe Eava pe TNV EVOTPA KEPAUIKWY ECTIWV.

* ZKOUTIOTE TNV KEPAUIKN E0TIA KE UYPO TIAVI VLA VO ATIOHOAKPUVETE TUXOV UTIOAEIUHATA. ZTEYVWHA XTN
OUVEXELD, OKOUTTIOTE KAAA TNV ETIHAVELA PE HAAAKO TIAVi yLa VA PNV UTIAPXOUV YPAUMEG 1) AEKESES vEPOU.

Yroéei&eig ppovridag kat kabapiououv

e Meta and kabe xprion kabapilete Tn Adpa pe vypo mavi i odouyyapt.

* EAEYXETE TAKTIKA TN Adua Yia TuxOv $pOopeG 1 (NULEG Kat €AV XPELAZETAL, AVTIKATACTACTE TNV.
AwatiBevtal avTaAAakTIKEG Adpeg armd tnv kela.

e QuAAETe TNV EVOTPA KEPAUIKWV ECTIWV OTEYVN KAl 0 A0DAAEG HEPOG VLA VA ATIOPUYETE TN OKOUPLA.



T R Pisirme yiizeyi temizleyicisi icin giivenlik talimatlar

* Yaniklari veya hasarlari 6nlemek icin temizleyiciyi sadece sogumus ocaklarda kullanin.

* Pisirme y(izeyinin ¢izilmesini ve zarar gérmesini 6nlemek i¢in kazima sirasinda yalnizca orta diizeyde
basing uygulayin.

* Pisirme yuizeyi temizleyicisini boya, ahsap, paslanmaz ¢elik veya yumusak plastikler gibi hassas
malzemeler lzerinde kullanmayin. Sadece purlizsiiz, hassas olmayan ocak ylzeyleri igin uygundur.

* Pisirme yiizeyi temizleyicisinin bicagi ok keskindir. Kesilmeleri dnlemek igin temizleyiciyi dikkatli
kullanin. Ocak temizleyiciyi her zaman 6éngériilen tutma yerlerinden tutun ve bigakla dogrudan temastan
kaginin.

* Ocak temizleyicisini gocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayin. Keskin bigak nedeniyle yaralanma
riski vardir.

Kullanim

» Temizleyiciyi sadece sogutulmus bir ocak lGzerinde kullanin.

* Bicagin temiz ve saglam bir sekilde yerlestiriimis oldugundan emin olun.

* Pisirme ylizeyi temizleyicisinin bicagini kirli alana diiz bir agiyla yerlestirin.

« Kir, yanmis yag veya kalintilari temizlemek igin kirli yiizeyi dikkatlice kaziyin.

* Yizeye zarar vermemek icin nazik ve kontrolli hareketlerle ¢aligin.

« Kalintilar 6zellikle inatgiysa, etkilenen alanlari biraz su ve hafif bulagik deterjani ile nemlendirebilir ve ocak
temizleyicisini tekrar kullanabilirsiniz.



* Tum kalintilar temizlemek igin pisirme ytizeyini nemli bir bezle silin. Kurutma Ardindan, iz veya su izi
kalmamasi igin ylizeyi yumusak bir bezle iyice kurulayin.

Bakim ve temizlik aciklamalari

* Her kullanimdan sonra bigag1 nemli bir bez veya stingerle temizleyin.

* Bigagi diizenli olarak aginma veya hasar agisindan kontrol edin ve gerekirse degistirin. Yedek bigaklar
kela‘dan temin edilebilir.

* Paslanmayi 6nlemek i¢in ocak temizleyicisini kuru ve giivenli tutun.

R U Mepbi NpegoCcTOPOHHOCTH MPHU UC0/Ib30BaHUN CKPEe6Ka A/1A BapOoYHOH naHen

* Bo n36emaHne 0OoroB 1 NOBPEKAEHNUI UCNOb3YITE CKPEGOK TO/IbKO Ha OXJIar AEHHbIX BapOYHbIX
naHensx.

¢ [p1 CKOBNEHNUM NPUMEHANTE NWLLL YMEPEHHOE YCUAME, YTOBLI HE NoLapanath 1 He NOBPEANTL
BapOYHYO NaHeslb.

* He ncnonb3yiiTe CKPeBoK AR BapOYHOM NaHe M Ha YyBCTBUTEIbHBIX MaTepuanax, Takux KaKk Kpacka,
[IEPEBO, HepHaBeLLasn CTaslb UK MArK1e Bubl niacTuka. OH NOAXOAMT TONbKO ANA FaAKUX
NOBEPXHOCTEN BApPOUHbIX NAHENeN, He YyBCTBUTEIbHbIX K MEXaHWU4YeCKOMY BO3AENCTBUIO.

* JleaBue cKpebKa A/19 BapO4HOM NaHenn o4eHb ocTpoe. O6palianTech CO CKPEOKOM OCTOPOKHO, HTOObI
He nopesarbcA. Beceraa fepHuTe CKPeBboK A8 BApOYHOM NaHe M 3a NPEAYCMOTPEHHYO A1 STOro
PYYKY M U36eraiTe NPAMOro KOHTaKTa C 1e3BUEM.

* XpaHuTe CKpe6OK A1 BapOYHOM NaHes M B HEAOCTYMHOM 1A ieTel MmecTe. M3-3a Hann4mna ocTporo
JIE3BUA CYLLECTBYET PUCK NOJTyHEHUA TPaBMbI.



NMpumeHeHne

* MicnonbayiTe CKPEGOK TObKO Ha OX/IarAeHHOM BapOYHOM NaHe W,

*Y6eanTeCh, 4TO 1IE3BUE YNCTOE U HAZLEKHO BCTABIEHO B PYYKY.

e [lomecTUTe Ne3Bre CKPeGKa /1A BAPOYHOM NaHe v NoA HEGObLLIMM YI/IOM K NJIOCKOCTH
arpA3HEeHHOro yyacTKa.

* OCTOPOXKHO MOCKPEOUTE 3arpA3HEHHYI0 MOBEPXHOCTb, YTOObI YAANNTbL FPA3b, MPUIOPEBLLMIM HUP UK
OCTaTKM NULLN.

* [leicTBYITE NNABHLIMU, KOHTPOINPYEMbIMU ABUKEHUAMM, YTOOLI HE NOBPEAMTb MOBEPXHOCTb.

* [pn HaNM4YMM 0COBEHHO CTOMKNX OCTATKOB MOXHO CMOYUTb 06pabaTbiBaeMble yHaCTKU HEGObLLIMM
KOJIMY4ECTBOM BOfbl C MAFKWUM MOIOLLMM CPEACTBOM M CHOBA UCMO/Ib30BaTb CKPEOOK ANs
BapOYHOM NaHeu.

¢ [poTpuTe BapO4HYIO NaHe b BIaXHOM TKaHbIO, YTOGbI yAauTb BCe OCTaTKW. B 3aBepLueHne
TLWATE/IbHO BbICYLIMTE NOBEPXHOCTb MArKOM TKaHbIO, 4TOObI U36ekaTh 06pasoBaH1s pasBogoB U
NATEH OT BOABI.

YKa3aHHWA no yxoAy 1 o4UCTHe

* OyuLLanTe Ne3BuUe BNAKHOM TKaHbIO UM F'YGKOW NOC/IE KA A0ro UCMO/Ib30BaHUSA.

* PerynspHo npoBepsiiTe sIe3BK1e Ha NPeAMET U3HOCA UM NMOBPEKAEHUI U NPU HEOBXOAMMOCTH
3ameHsAnTe. CMeHHble Ne3BKA MOXHO NpMobpecTyn B KomnaHum Kela.

* HafexHo xpaHuTe CKpe6OK A7 BAPOYHOW NAaHENN B CyXOM MECTE, YTOGbI 36emaTb 06pa3oBaHus
PHaBYMHBbI.



UA BHa3iBKH 3 TeXHIKM 6e3neKu nig 4ac BUKOPUCTaHHA CKpebKa A4/19 Bapn/IbHOi MOBepXHi

¢ L1106 YHUKHY TV OMiKiB Ta NOLWKOAKEHb, BUKOPUCTOBYMTE CKPEBOK Ti/IbKW HA OXONOAKEHUX BAPUSIbHUX
NOBEPXHAX.

* Mg yac cKO61iHHA 3aCTOCOBYMTE NMLLIE MOMiIPHE 3YCUA, WO6 He NoAPANATH i He NOLIKOANTU BapUIbHY
NOBEPXHIO.

* He BUKOPUCTOBYITE CKPEBOK A1 BAPUJIbHOI MOBEPXHi HAa Yy T/IMBUX MaTepianax, Takmx AK dpapba,
[lepeBo, HepKaBitoya cTasb abo M'AKI BUAM NNacTUKY. BiH NigxoanTb nie AnA rnajKkux BapuabHUX
NOBEPXOHb, HEYYT/IMBUX A0 MEXaHi4HoI aii .

* Jle30 cKpebKa A/1A Bapu/IbHOI MOBEPXHi Aye rocTpe. NoBoasTecsa 3i CKPeGKOM 06eperHo, Wob
He nopisaTncb. 3aBX AN TpMMarTe CKPeBbOoK AN1A BapuIbHOI NOBEPXHI 3a NepeadadeHy ANA Lboro
PYYKY Ta YHUKaTe NPAMOro KOHTaKTY 3 1e30M.

* TpumariTe CKpebOoK Ans BapuabHOI MOBEPXHI B HEAOCTYNHOMY A8 AiTel micui. OCKiNIbKM NpoAyKT Mae

rocTpe 1e30, iCHye PU3NK OTPUMaHHA TPaBMH.

BuKopucraHHA

* BUKOPUCTOBYTE CKPEGOK JIMLLE HA OXOJIOAKEHIN BapUJIbHil NOBEPXHI.

* [lepeKoHanTecs, WO Ne30 YNCTe Ta HAZAiIMHO BCTaB/IEHE B PYUKY.

* Po3micTiTb 1€30 CKpebKa s BapuabHOI NOBEPXHI Nig HEBEIMYKUM KyTOM 0 3a6pyAHEHOT AiNAHKM.

* O6eperHOo NOLWKpPeBLiTb 3abpyAHEHY MOBEPXHIO, W06 BUAANUTH 6Py, NPUTOPIINIA 1P ab0 3a/MLLKK Ti.

o [liiTe NNaBHNMM, KOHTPOILOBAHWMM PyXamu, W06 He MOLIKOANTU NOBEPXHIO.



¢ 3a HassBHOCTi 0COG/IMBO CTIMKWUX 3a/IULLKIB MOXHA 3MOYUTU BiAMNOBIAHI AiNSHKU HEBEMKOIO Ki/IbKICTIO
BOAM 3M'AKMM MMUIOYMM 32CO60M | 3HOBY 3aCTOCOBYBATU CKPEOOK [/19 BApWU/IbHOT MOBEPXHI.

* LL|o6 BMAaNMTK BCi 3a/IULLIKK, NPOTPITb BAPU/IbHY MOBEPXHIO BOJIOrOI0 CepBETKO. HacamKiHeLb
peTenbHO BUCYLLITb MOBEPXHIO MAKOK TKAHUHOI, L06 YHUKHYTM NOABM PO3BOAIB i NAAM BOAM.

IHCTpyYHRUii 3 gornagy Ta oynLeHHA

* OuuLLyHTe N1e30 BOIOrolo CEPBETHOIO ab0 ryBKOHO NIiCAA KOXHOIrO BUKOPUCTAHHSA.

* PerynsipHo nepesipsAnTe N1€30 Ha NpeAMeT 3HOLLYBaHHSA a60 NOSBM NOLIKOAKEHb Ta 3a NOTPEGH
3amiHionTe. 3MiHHI Ne3a MoxHa npuabdat y Komnawii Kela.

* HagiviHo 36epiraiTe CKPeGOK A1 BApUJIbHOT MOBEPXHi B CYXOMY MiCLj, LLOG YHUKHYTU Yy TBOPEHHS ipHKi.

P L Informacje dotyczgce bezpieczeristwa - skrobak do ptyt kuchennych

» Skrobaka uzywac tylko na ostygnietych ptytach kuchennych, aby uniknaé¢ poparzen i uszkodzen.

* Podczas skrobania wywiera¢ zréwnowazony nacisk, aby unikng¢ zadrapan i uszkodzen ptyty kuchenne;j.

* Nie stosowac skrobaka do ptyt kuchennych na delikatnych materiatach takich jak lakier, drewno,
stal nierdzewna czy miekkie tworzywa sztuczne. Skrobak jest przeznaczony wytacznie do gtadkich,
odpornych ptyt kuchennych.

* Ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest bardzo ostre. Obchodzi¢ sig z nim ostroznie, aby sie nie
przecigé. Zawsze trzymac skrobak do ptyt kuchennych za przeznaczone do tego uchwyty i unika¢
bezposredniego kontaktu z ostrzem.

* Trzymac skrobak do ptyt kuchennych poza zasiegiem dzieci. Ze wzgledu na ostre ostrze istnieje ryzyko
skaleczenia.



Uzytkowanie

* Uzywac skrobaka tylko na ostygnietej ptycie kuchenne;j.

* Upewni¢ sig, ze ostrze jest czyste i stabilnie wtozone.

* Przytozy¢ ostrze skrobaka do zabrudzonego miejsca pod niewielkim katem.

» Ostroznie skroba¢ po zabrudzonej powierzchni, aby usung¢ brud, zapieczony ttuszcz lub inne pozostatosci.

* Wykonywac delikatne, kontrolowane ruchy, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

* Wyjatkowo uporczywe zabrudzenia mozna namoczy¢ wodg z tagodnym ptynem do mycia naczyn, a
nastepnie ponownie zastosowac skrobak.

* Wytrze¢ ptyte kuchenna wilgotna $cierka, aby usuna¢ wszystkie zabrudzenia. Na koniec
doktadnie wytrze¢ powierzchnie do sucha miekka $cierka, aby uniknaé powstawania zaciekow.

Zalecenia dotyczgce pielegnacji i czyszczenia

* Po kazdym uzyciu czysci¢ ostrze wilgotna $cierka lub gabka.

* Regularnie kontrolowac ostrze pod katem zuzycia i uszkodzen, a w razie potrzeby wymieni¢. Ostrza
zamienne sg dostepne w sklepie kela.

* Bezpiecznie przechowywac skrobak do ptyt kuchennych w stanie suchym, aby unikngé rdzewienia.

C S Bezpecnostni pokyny pro pouziti ¢istice plotynek

* Pouzivejte Cisti¢ pouze na vychladlé plotynky, aby nedoslo k popaleni nebo poskozeni.

« Pfi drhnuti vyvijejte jen pfiméreny tlak, zamezite tim poskrabani a poskozeni plotynky.

* Nepouzivejte Cisti¢ plotynek na choulostivé materialy jako laky, dfevo, nerez nebo mékké plasty.
Cisti¢ je uréen vyhradné na hladké, nechoulostivé povrchy plotynek.



« Cepel gistice je velice ostra. Zachazejte s &istitem obeztetné, abyste se neporezali. Drzte gisti¢ vzdy za
uchyty, které jsou k tomu ur€ené, a vyhnéte se pfimému kontaktu s epeli.

* Uchovaveijte ¢isti¢ mimo dosah déti. Vzhledem k ostré ¢epeli hrozi riziko poranéni.

Pouziti

* Pouzivejte Cisti¢ pouze na vychladlé plotynce.

* Ujistéte se, Ze je Cepel Cista a bezpe¢né nasazena.

* Prilozte ¢epel ¢istice v plochém Uhlu ke znecdisténému mistu.

» Opatrnym drhnutim po znecisténém povrchu odstrarite necistoty, pfipaleny tuk nebo usazeniny.

* Pracujte jemnymi, kontrolovanymi pohyby, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

U velmi houZevnatych usazenin mlzete pfislusna mista zvihéit trochou vody a jemnym prostfedkem na
myti nadobi a pak znovu pouzit €isti¢ plotynek.

* Otiete plotynku vlhkym hadfikem, abyste odstranili vechny usazeniny. Nakonec povrch dikladné utfete
hebkou utérkou, aby nevznikly zadné pruhy nebo skvrny od vody.

Pokyny pro udrzbu a ¢isténi vyrobku

« Cepel po kazdém pouziti vygistéte vihkym hadfikem nebo houbigkou.

¢ Pravidelné kontrolujte, jestli ¢epel nevykazuje znamky opotiebeni ¢i poskozeni, a v pfipadé
potfeby ji vyménite. Nahradni ¢epele jsou k dostani ve firmé kela.

 Skladuijte €isti¢ plotynek v suchu a na bezpe€¢ném misté. Ochranite ho tak pfed zrezivénim.



S K Bezpecnostné pokyny pre ¢isti¢ na varné panely
« Cisti¢ pouZivajte iba na vychladenych varnych paneloch, aby sa zabranilo popéaleninam alebo poskodeniam.
* Pri drhnuti vyvijajte iba mierny tlak, aby sa zabranilo Skrabancom a skodam na varnom paneli.
« Cisti¢ na varné panely nepouzivajte na citlivych materialoch ako laky, drevo, uslachtila ocel
alebo makke plasty. Je vhodny vyluéne na hladke, necitlivé povrchy varného panela.
* Cepel Cistica na varny panel je velmi ostra. S Cisticom manipulujte opatrne, aby
ste zabranili reznym poraneniam. Cisti¢ na varné panely drzte vzdy za na tento Ucel planované
Uchytky a zabrarite priamemu kontaktu s Cepelou.
* Cisti¢ na varné panely drzte mimo dosahu deti. Z dévodu ostrej epele existuje nebezpecenstvo poranenia.
Pouzitie
« Cisti¢ pouzivaijte iba na vychladenom varnom paneli.
* Uistite sa, ze je Cepel Cista a dobre vlozena.
* Cepel &istiCa na varné panely nasad'te na znecistené miesto v plochom uhle.
* Opatrne drhnite cez znedistenu plochu, aby ste odstranili $pinu, vypaleny tuk alebo zvysky.
* Pracujte s jemnymi, kontrolovanymi pohybmi, aby ste neposkodili povrch.
* Pri zvlast zatvrdnutych zvySkoch mézete dotknuté miesta navlhéit trochou vody
a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu a pouzite znova Cisti¢ na varné panely.
* Varny panel utrite vihkou utierkou, aby ste odstranili vSetky zvySky. Vysuste nasledne dékladne povrch
makkou utierkou, aby ste zabranili Smuham alebo $kvrnam po vode.



Pokyny pre osetrovanie a ¢istenie

* Po kazdom pouziti vy¢istite Cepel vihkou utierkou alebo Spongiou.

* Pravidelne kontrolujte Eepel vzhladom na opotrebenie alebo poSkodenie a v pripade potreby ju vymerite.
Nahradné ¢epele su dostupné u spolo¢nosti kela.

» Cisti¢ na varné panely uschovajte v suchu a bezpecne, aby ste zabranili vzniku hrdze.

S L Varnostna navodila za strgalo za kuhalno plos¢o

* Strgalo uporabljajte samo na ohlajeni kuhalni plo§¢o, da preprecite opekline ali poskodbe.

* Pri strganju uporabljajte le zmeren pritisk, da preprecite praske in poskodbe na kuhalni plos¢i.

* Strgala za kuhalno plo$¢o ne uporabljajte na obcutljivih materialih kot so lak, les, nerjavno jeklo
ali na mehki plastiki. Primerno je izkljuéno za gladke, neobgutljive povrsine kuhalnih plos¢.

* Rezilo strgala za kuhalno plo$¢o je zelo ostro. S strgalom rokujte previdno, da preprecite ureznine.
Strgalo vedno drzite za predvideno drzalo in se izogibajte neposrednemus stiku z rezilom.

* Strgalo za kuhalno plo$&o vedno shranjujte zunaj dosega otrok. Zaradi ostrega rezila obstaja
nevarnost poskodb.

Uporaba

* Strgalo uporabljajte samo na ohlajeni kuhalni ploSé&i.

* Prepricajte se, da je rezilo ¢isto in pravilno vstavljeno.

* Rezilo strgala za kuhalno plo$¢o na umazano mesto namestite pod ostrim kotom.

* Previdno strgajte ¢ez umazano povrsino, da odstranite umazanijo, zazgano mas¢obo ali ostanke.

¢ Delajte z neznimi, kontroliranimi premiki, da ne poskodujete povrsSine.



* Pri posebej trdovratnih ostankih lahko prizadeto mesto navlaZite z nekaj vode in blagim &istilom ter znova
uporabite strgalo za kuhalno ploséo.

* Kuhalno plo$¢o obrisite v viazno krpo, da odstranite vse ostanke. Na koncu povrsino temeljito obriSite z
mehko krpo, da preprecite lise ali vodne madeze.

Navodila za nego in ¢is¢enje

* Rezilo po vsaki uporabi ogistite z viazno krpo ali gobo.

* Rezilo redno preverjajte glede obrabe ali poskodb ter ga po potrebi zamenjajte. Nadomestna rezila so na
voljo pri podjetju kela.

* Strgalo za kuhalno plo$¢o shranjujte suho in na varnem mestu, da preprecite nastajanje rje.

H R Biztonsdgi utasitasok a f6zélapkapardra vonatkozdéan

* Az égési sérlilések és karok elkeriilése érdekében csak lehult f6z6lapon hasznalja a kaparét.

* A karcolasok és a féz6lap karosodasanak megelézése érdekében csak mérsékelt nyomast alkalmazzon.

* Ne hasznalja a fé6zélapkaparot érzékeny anyagokon, példaul lakkozott/festett feluleten, fan, rozsdametes
acélon vagy puha mianyagokon. Kizarolag sima, ellenallé fézélapfelliletekhez alkalmas.

* A féz6lapkapard pengéje nagyon éles. Ovatosan kezelje a kaparét, hogy elkerlilje a vagasi sériiléseket.
A fé6z6lapkaparét mindig az erre a célra kialakitott markolatanal fogva tartsa, és kerllje a kdzvetlen
érintkezést a pengével.

* A féz6lapkapardt tartsa gyermekektdl elzarva. Az éles penge miatt fennall a sériilés veszélye.



Hasznalat

* A kaparot csak kih(lt f6z6lapon hasznalja.

¢ Ellenérizze, hogy a penge tiszta és stabilan régzil-e a helyére.

* Helyezze a f6z6lapkapard pengéjét sik sz6gben a szennyezett terilethez.

* Ovatosan kaparja le a szennyezett fellletet, hogy eltavolitsa a szennyezédést, az odaégett zsirt és
a maradvanyokat.

* Gyengéd, iranyitott mozgasokkal haladjon, hogy ne tegyen kart a fellletben.

* Kilénésen makacs maradvanyok esetén nedvesitse be az érintett terlileteket némi vizzel és enyhe
mosogatoszerrel, majd hasznalja Ujra a fézélapkaparot.

* Tordlje at a féz6lapot egy nedves ronggyal, hogy eltavolitson minden maradvanyt. Szaritsa meg ezutan
alaposan a feliiletet egy puha térli6kenddvel a csikok és vizfoltok elkeriilése érdekében.

Apolasi és tisztitasi utasitasok

* Tisztitsa meg a pengét minden hasznalat utan nedves ronggyal vagy szivaccsal.

*Rendszeresen ellendrizze a pengét, hogy nem kopott vagy sériilt-e, és sziikség esetén cserélje ki.
Cserepengék a Kela vallalatnal kaphatok.

* A rozsdasodas megelézése érdekében tartsa szarazon és biztonsagos helyen a féz6lapkaparét.

R O Instructiuni de siguranta dispozitiv pentru curatarea aragazului
« Utilizati dispozitivul de curdtare numai pe suprafetele aragazului racite in prealabil, pentru a evita
eventuale arsuri sau deteriorari.



* Atunci cand razuiti, exercitati o presiune moderata, pentru a evita zgéarierea si deteriorarea aragazului.

* Nu utilizati dispozitivul pentru curatarea aragazului pe materiale sensibile, cum ar fi lacuri, lemn, otel
inoxidabil sau materiale plastice moi. Acesta este destinat exclusiv utilizarii pe suprafete de aragaz
netede, impenetrabile.

* Lama dispozitivului pentru curatarea aragazului este foarte ascutita. Manipulati dispozitivul de curatare
cu precautie, pentru a evita taieturile. Tineti dispozitivul pentru curatarea aragazului numai de
manerele prevazute in acest scop si evitati contactul direct cu lama.

* Nu lasati dispozitivul pentru curatarea aragazului la indemana copiilor. Din cauza lamei
ascutite exista pericol de vatamare.

Utilizare

* Utilizati dispozitivul de curatare numai pe suprafata aragazului racita in prealabil.

¢ Asigurati-va ca lama este utilizata in stare curata si in siguranta.

* Asezati lama dispozitivului pentru curatarea aragazului in unghi plan pe suprafata murdara.

» Razuiti cu precautie suprafata murdara, pentru a indeparta murdaria, grasimea arsa sau resturile.

* Actionati cu miscari delicate, controlate, pentru a nu deteriora suprafata.

*In cazul resturilor persistente, puteti umezi suprafetele afectate cu putind apa si detergent delicat si
utiliza din nou dispozitivului pentru curatarea aragazului.

* Stergeti suprafata aragazului cu o carpa umeda, pentru a indeparta toate resturile. Uscati apoi
suprafata temeinic cu o carpa moale, pentru a evita formarea de dungi sau urme de apa.



Instructiuni de ingrijire si curatare

* Curatati lama dupa fiecare utilizare cu o carpa sau un burete umed.

* Verificati lama regulat cu privire la uzura si deteriorarea acesteia si inlocuiti-o daca este necesar.
Lame de rezerva sunt disponibile la kela.

* Pastrati dispozitivul pentru curatarea aragazului la loc uscat si sigur, pentru a evita rugina.

B G YrazaHuA 3a 6e30nNacHOCT, CBbp3aHN C UHCTPYMEHTa 3a NOYNCTBaHe Ha KOT/IOHN

* 3nonasaiTe MHCTPYMEHTa 3a NOYMCTBAHE CaMO BbpXY U3CTUHA/IM KOT/IOHW, 3a Aa NPeAoTBpaTUTe
M3rapaHUaA UK LWeTK.

* Mpu oCTBbpreaHe 13non3BaiTe camo yMepeH HaTUCK, 3a Aa 36erHeTe HapacKBaHe 1 LETH NO KOT/IoHa.

¢ He M3non3BaiTe MHCTPYMEHTA 3a NOYMCTBAHE Ha KOT/IOHW BbPXY YYBCTBUTE/IHU MaTepuasu, Kato Nax,
[ObPBO, HEPBKAAEeMa CTOMaHa WM MeKku niactmMacuy. Toi e npeaHasHayveH eMHCTBEHO 3a IMafKu 1
He4yBCTBUTE/IHW MOBBPXHOCTM Ha KOT/IOHU.

* OCTPUETO Ha MHCTPYMEHTA 3a NOYMCTBAHE Ha KOT/IOHWU € MHOro 0cTpo. BopaBeTe ¢ MHCTpyMeHTa
3a NoYMCcTBaHe BHUMATEJTHO, 3a Aa U36erHeTe NopesHy HapaHsaBaHUA. [IpbKTe MHCTPyMeHTa 3a
NoYnCTBaHe Ha KOT/IOHW BUHATU 32 MPeABUAEHUTE 32 Ta3u Liesl 4P bIKKU U M36sirsaiTe AUPeKTeH
KOHTaKT C OCTPUETO.

* MIHCTPYMEHT BT 3a NOYUCTBAHE Ha KOT/IOHM TPSAGBA Aa Ce CbXpaHaBa Ha MACTO, HeJOCTBIHO 3a fJeua.
Mopafm 0CTPOTO OCTPUE CHLLECTBYBA PUCK OT HapaHsiBaHe.



Ynorpeba

* I3nonseaiTe MHCTPyMEHTa 3a NOYUCTBAHE CAMO BbPXY U3CTUHAIU KOT/IOHM.

*YBepeTe ce, 4e OCTPUETO € YACTO U CUTYPHO NOCTABEHO.

e [ocTaBeTe OCTPUETO HA MHCTPYMEHTA 32 MOYMCTBAHE HA KOTIOHW NOJ, NIEK I b BbPXY
3aMBbPCEHOTO MACTO.

* BHMMaTeHO M3CTBPIKETe 3aMbpceHarTa NoBbPXHOCT, 3a ja OTCTpaHUTe 3aMbpcABaHNS,
3aropesiu MasHWHW UK OCTaTbLUM.

* PaboTeTe C HEXHU, KOHTPOMPaHW ABUKEHMA, 3a Aa n3berHete noBpeaa Ha NoBbPXHOCTTA.

* [pn Hann4me Ha 0CoBeHO YNOPUTHN OCTaTbLM MOKETE Aa HABIAXKHETE 3acerHaTuTe mecTa ¢ Masko
BOZA M HearpecuBeH npenapar 3a MMEHE Ha Cb/l0BE U OTHOBO /ia M3M0/3BaTe MHCTPYMeEHTa 3a
NOYUCTBAHE HA KOT/IOHM.

* 136 bpLUeTe KOT/IOHA C BNarKHa Kbpna, 3a fja oTCTpaHWUTe BCUYKK ocTaTbuu. Cnep ToBa noacyliete
[o6pe NOBBPXHOCTTA C MEKA KbpNa, 3a fa U3berHeTe UBULM UKW NETHA OT BOAA.

YKa3zaHunAa 3a nogApbHKa M NOYHUCTBaHe

* Cnep Bcsika ynoTpe6a noYvMcTBanTe OCTPUETO C BarHa Kbpna uan roba.

* PegoBHO NpoBepsBariTe OCTPUETO 3a UBHOCBAHE UM NOBPEAM, a NPy HEO6XOAMMOCT ro CMeHeTe.
PesepBHu ocTpueTa ce npegnarar oT kela.

* CbxpaHsaBanTe MHCTPYMEHTA 3a MOYMCTBAHE Ha KOT/IOHM CyX 1 3alUMTeH, 3a Aa ce u3berHe

obpasyBaHe Ha pb¥aa.
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